Naved k ehslwze

MioMat vyhovuje nejvyssim narok(im na kvalitu,
design a funkénost. Pro Vase zdravé vareni, tato verze MioMatu
- umoznuje vareni tzv. raw stravy, kdy ohfev neprekroci 42 °C.
Pfejeme Vam dobrou chut a spoustu potéseni pfi jeho pouzivani.
Pro Vasi bezpec¢nost a dlouhodoby a bezporuchovy provoz
MioMatu si pfed jeho pouZitim pozorné prectéte tento navod
k obsluze. Navod uchovejte i pro dalsi pouziti.






1 DULEZITE INFORMACE PRED POUZITIM

Drive neZ uvedete MioMat do provozu, prectéte si prosim dikladné tento ndvod k pouzivani.
Do MioMatu nevkladejte Zadné jiné ingredience kromé ceredlii, lusténin, ofechd,

ovoce a zeleniny. Mohlo by dojit k poruse noZe, motoru nebo ohrevu pfistroje.

Vzdy vkladejte jen ingredience v syrovém stavu.

¢ Pfed pouZitim prosim zkontrolujte, zda je elektrické napéti 220 V/50 Hz.
¢ Nepoutzivejte kabel od pfistroje, je-li poskozen.
¢ MioMat nezapinejte, neni-li vrchni hladina vody a ingredienci mezi ryskami MIN a MAX.
e Pokud se ozve zvukovy signal, vareni bylo ukonceno.
e Drive neZ zvednete horni dil MioMatu, vypojte kabel z elekttiny.
e Pfi manipulaci s MioMatem budte opatrni - pfipravena jidla i jednotlivé ¢asti
MioMatu mohou byt horké.
¢ Vlyhnéte se kontaktu s horkymi ¢astmi pfistroje.
e MioMat umistéte a pouzivejte mimo dosah déti a osob se snizenymi fyzickymi
a mentalnimi schopnostmi.
e NepouZivejte v exteriéru.
e MioMat je urcen pro domaci poutziti.
e MioMat umistéte mimo dosah otevieného ohné, horkych téles nebo vnitrku trouby.
¢ Pokud je MioMat poskozen, nepouzivejte ho a kontaktujte svého prodejce.
e Opravy tohoto pfistroje mlize provadét jen odborné zaskoleny pracovnik.
e Ryska MAX v nadobé predstavuje maximalni horni hranici vSech ingredienci
v nadobé, tj. vody a vSech potravin, z nichZ chcete pfipravovat pokrmy nebo napoje.
e Zkontrolujte stav pfistroje a obsah baleni.
e Zkontrolujte, zda jsou pfistroj a elektricky kabel v neporuseném stavu.
e QOdstrante vSechny obaly a nalepky z pristroje, které by mohly prekazet v jeho pouzivani.
e Pred prvnim pouzitim MioMat umyjte standardnim Cisticim prostfedkem, napf. Jarem.

S neodbornymi zdsahy do pfistroje mliZe byt spojeno nebezpeci poranéni uzivatele.

Upozornéni
MioMat nepouzivejte k opétovnému ohievu pokrmii.

MuzZete tim zpUsobit zni¢eni ohfivaciho télesa. C €
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VLASTNOSTI OCHRANY PRED POSKOZENIM

e Systém ochrany proti vykypéni:

MioMat je vybaven senzorem, diky némuz (pfi spravném zachazeni s pfistrojem) obsah nadoby
nikdy nevykypi. Pokud se napfiklad pfi vareni sdjového mléka vytvori spousta pény, ktera se
dostane az do vysky senzoru, ten dd automaticky pokyn k pozastaveni ohrevu.

e Systém ochrany zafizeni pfi nizké hladiny vody:

MioMat ma ochranny senzor, ktery zjisti nizkou hladinu vody. Pokud je voda v nddobé pod urovni
rysky MIN, MioMat automaticky prestane pracovat. Odpojte ho, zvednéte horni dil, pridejte vodu
a znovu vyberte program pripravy.

e Systém ochrany proti pfehiati motoru:

Pokud se béhem vareni teplota motoru nadmérné zvysi, MioMat se automaticky vypne. Pokud se
motor dostane znovu do normalni teploty, termostat vysle signdl a motor se automaticky sam
zapne. K prehtati motoru mdze dojit pfi nadmérném pouzivani (na pfistroji budete nepfimérené
dlouho bez prestavky vafit).

e Systém ochrany pred poskozenim ohievu nadoby:

V pripadé, Ze se teplota v nddobé neprimérené zvysi, MioMat se automaticky vypne. Zvyseni
teploty muZe byt zplisobeno pfilepenim ingredienci na dno nadoby jako disledek nevhodného
pomeéru ingredienci a vody. Pfistroj vypnéte, vycistéte dno nddoby i senzor na motoru, vlozte nové
ingredience a vyberte si program pfipravy. MioMat udrzujte vzdy Cisty, dbejte na Cistotu senzoru

a nerezové nadoby.

2 FUNKCE MioMatu

Tlacitko
Zeleninovolusténinové, zeleninovocerealni, zeleninové nebo ovocné vyzivy a kase
pro déti. Ohiev dosahne 100 °C. Trva pfiblizné 25 minut.

Tlacitko

Smoothie pfipravuje: ovocnézeleninové smoothie nebo koktaily z rtiznych

druhd ovoce a zeleniny. Program 'Smoothie' je jediny program, ktery nezapina ohfev.
PFistroj rozmixuje ingredience, ale neohfiva. Trva priblizné 2 minuty.

Tlacitko

Jednim stla¢enim se spusti kratky 10minutovy 'Cereal' program- pfipravi rizné
typy rostlinnych mlék kromé lusténinovych, tj. ceredlni, ryZzové, jahlové, pohankové
a jiné, podle Vasi fantazie. Ohfev dosahne max. 75 °C.

Dvéma stlacenimi se spusti 25minutovy 'Soy' program, ktery pripravi

lusténinova mléka. Lusténiny je potfebné pfedem namocit. Ohfev dosahne 100 °C.

Tlacitko

Program Raw pfipravi rostlinna mléka a polévky na raw zptisob, kdy ohfev dosahne
teplotu max. 42 °C. Idedlni pro pfipravu mléka (z ofechid, mandli, kokosu apod.)

a polévky (z rajéat, hrasku, fazolovych luskt apod.). Trva p¥iblizné 15 minut.
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3 PRACE S MioMatem

e Zaviete MioMat polozenim ovladaciho panelu s motorem na nadobu.

* Pripojte kabel do pfistroje a zapojte ho do elektfiny.

* MioMat je zapnuty, kdyz vyda zvukovy signal a rozsviti se vSechna tlacitka
na ovlddacim panelu.

e Stisknéte tlacitko podle poZzadovaného programu.

e Odpojte kabel z elektfiny a nasledné vytahnéte kabel z pfistroje.

e MioMat ihned po dovareni oteviete, horni dil (nerezovou ¢ast) umyjte pod teplou
tekouci vodou a suste nozem smérem dold. Nenechdavejte nz ponoreny v pokrmu.

e Pokud pripravujete mléko, precedte je pres sitko, které je soucasti baleni.

¢ Sitko mUZete pouZzit i v pfipadé, Ze pfipravujete dzusy z tvrdé zeleniny.

e Budte opatrni, protoZe napoj, motor i nadoba jsou horké (neplati pro program Smoothie).

e Pfi Cisténi MioMatu budte opatrni, protoze nékteré jeho ¢asti mohou byt horké.
¢ Dolni dil MioMatu nestavéjte do vody.
e Horni dil MioMatu s ovladacim panelem a motorem neponofujte do vody

a umyvejte ho nozem smérem dold.

V pfipadé, Ze horni dil umyvate jesté tebly’, poutzijte vidy teplou vodu, aby se zabranilo
oroseni MioMatu zevnitf motoru.

¢ MioMat neumyvejte kyselym ani zasaditym cisticim prostfredkem.
e Pro zachovani hladkého povrchu nerezové nadoby ho Setrné umyvejte hladkou stranou houbicky.
e MioMat nechte dobfe uschnout, aby se predeslo vytvareni plisni na uzavéru.

Suste ho vzdy nozem dold.
4 RECEPTY _-

1. Pro pripravu napf. séjového mléka pouZzijte 1 celou odmérku séjovych bobd. Dikladné je
proplachnéte pod tekouci vodou.

2. Sojové boby nechte namocené v studené vodé 4 az 10 hodin, nejlépe v lednicce. Vylijte vodu,
v které byly namocené, znovu je oplachnéte a vlozte do nerezové nadoby MioMatu.

3. Nalijte do nadoby pitnou vodu, vzdy tak, aby jeji hladina byla mezi ryskami

4. Zapnéte MioMat a vyberte program stisknutim tlacitka Po zvoleni programu
zGstane tladitko rozsvicené a pfistroj zacne svij proces.

5. Priprava sojového mléka trva 25 minut a ukonceni pripravy mléka oznami zvukovy signal.
Napoj je hotovy.

6. Vypnéte MioMat a precedte ndpoj pres sitko. Ziskate tak zbytek pomleté sdje, tzv. okaru
(séjova vlaknina), kterou mizete pouZit k pripravé dalSich pokrmd.

7. Séjové mléko skladujte v lednicce po dobu 3 dni.

Nas tip:

PFipravte si ochucené séjové mléko. K s6jovym bobim pridejte 1/2 aZ 1 odmérku sezamu,
kokosu nebo maku.
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1. Pro pripravu ceredlniho mléka pouZijte 1 celou odmérku cerealii, VeggieMilk

napt. Spaldy, ovsa, jahel, quinoe nebo ryze apod.

2. Ingredience dlkladné proplachnéte pod tekouci vodou a vloZte je do nerezové nadoby.

3. Nalijte do nadoby pitnou vodu, vzdy tak, aby byla jeji hladina mezi ryskami

4. Zapnéte MioMat a vyberte program stisknutim tlacitka

Po zvoleni programu zUstane tlacitko rozsvicené a pristroj zacne svlj proces.

5. Pfiprava ceredlniho mléka trva 10 minut a ukonceni pfipravy mléka oznami zvukovy signal.
Napoj je hotovy.

6. Vypnéte MioMat a precedte napoj pres sitko.

Ziskate tak zbytek pomletych ingredienci, které mlzete pouzit k pfipravé dalSich pokrm.

7. Ceredlni mléko skladujte v lednicce po dobu 3 dni.

Raw
(rostlinna mléka, polivky)

1. Pro pfipravu mléka pouZijte 1 az 3 odmérky ingredienci podle chuti - napfiklad mandlové,
ofechové, kokosové, sezamové apod. Muzete je i smichat. Polévku pfipravte z mékké
zeleniny - napfiklad rajcata, hrasek, fazulové lusky apod. Doporu¢ené mnozstvi ingredienci
najdete v receptech na

. Ingredience vloZte do nerezové nadoby.

. Dolijte do nddoby pitnou vodu vzdy tak, aby byla jeji hladina mezi ryskami

. Zapnéte MioMat.

. Stlacte program a MioMat zacne proces pripravy pokrmu. Ohfev neprekroci 42 °C.

. Priprava trva 15 minut a jeji ukonceni ozndmi zvukovy signal.

. MioMat vypnéte. Pfipravované rostlinné mléko precedte pres sitko.
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. Zbytek ingredienci mdzZete pouzit k pripravé dalSich pokrma.

Pokrm muzete skladovat v ledniéce po dobu 3 dni.



1. Pfi ptipravé polévky nebo kase muzZete pouZit rizné druhy syrové zeleniny (napt. mrkev,
brambory, dyné, brokolice atd.), lusténin (fazole, ¢ocka, cizrna apod.) nebo cerealii podle chuti.
Na polévku postaci pouzit jednu odmérku lusténin nebo cereadlii, na lusténinovou nebo cerealni
kasi potrebujete 1,5 az 2 odmérky lusténin nebo cerealii. Zeleninu vZdy oloupejte a nakrajejte na
malé kousky.

. Ingredience dobre proplachnéte pod tekouci vodou. 2}
. VlozZte vsechny ingredience do nerezové nadoby pfistroje. '

. Dolijte pitnou vodu, vZdy tak, aby byla jeji hladina mezi ryskami Mash/Soup

. Zvolte tlacitko

2
3
4
5. Zapnéte MioMat.
6
7. Po zvoleni programu MioMat zacne proces pfipravy pokrmu.
8

. Ptiprava trva 25 minut a ukonceni ptipravy polévky/kase oznami zvukovy signal.
Pokrm je hotovy.

9. Vypnéte MioMat.

10. Oteviete MioMat a muZete servirovat.

Nas tip:
Mnoistvi ingredienci ovlivni hustotu pfipraveného jidla.
Po dovafeni je dochutte podle chuti — pFidejte sil, kofeni, olej apod.

C

Smoothie
1. Na pfipravu smoothie pouzijte ¢erstvé nebo mrazené ovoce
nebo zeleninu nebo jejich kombinaci.

2. Ovoce nebo zeleninu oloupejte, podle druhu, odpeckujte a pokrajejte na malé kousky.
M{zZete pridat i rGzné druhy ofech, které nevyzaduji tepelnou Upravu.

. VlozZte pokrajené ingredience do nerezové nadoby.

. Dolijte studenou pitnou vodu vidy tak, aby byla jeji hladina mezi ryskami

. Zapnéte MioMat.

. Zvolte tlacitko

. Po zvoleni programu MioMat zacne proces pripravy smoothie - mixovani bez ohrevu.

. Priprava trva 2 minuty a ukonceni pfipravy ndpoje oznami zvukovy signal. Napoj je hotovy.
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. Vypnéte MioMat a mUZete servirovat.

Vice receptt naleznete na



CO DELAT KDYZ

PROBLEM

Ingredience nejsou
dostatecné pomleté

Rostlinné mléko je pfilis
vodové a ridké

MioMat nefunguje
- nemele ani neohfiva

Pfistroj ohtiva,
ale motor nemele

Pristroj mele, ale neohtiva

Ingredience se pfipalily
na dné nerezové nadoby

MOZNA PRICINA

Pouzili jste pfilis mnoho
ingredienci

Pouzili jste pfilis malo vody
Pouzili jste malo ingredienci
PouZili jste pfilis mnoho vody
Kabel je zle zapojen
Jidlo se pripalilo na dno pfistroje
Poskozeni transformétoru
Bezpecnostni spinac je mokry

Ovladaci panel s motorem
je Spatné nasazen

Prehrati motoru
Poskozeni motoru
Prehfati nadoby

Poskozeni ohfevu

Poutzili jste pfilis malo vody nebo pfilis

mnoho ingredienci

Na vareni jste poufzili uz jednou predtim

uvarené rostlinné mléko nebo
ingredience

Horni dil ptistroje byl
pravdépodobné v kontaktu s vodou

RESENT
Na méreni pouZijte odmérku

a dodrzujte pravidlo vZdy vice vody
nez ingredienci.

Voda musi byt vzdy po rysku MIN
nebo mezi ryskami MIN a MAX.

Na méreni pouZijte odmérku.

Voda musi byt vzdy po rysku MIN
nebo mezi ryskami MIN a MAX.

Odpojte ho a znovu pfipojte.
Umyjte nadobu pfistroje, motor

a senzor tak, aby byly UplIné Cisté,
pfistroj zacne znovu fungovat.

Kontaktujte svého prodejce.
Nechte dobre vysusit bezpec¢nostni spinac
Ovladaci panel s motorem zvednéte
a opétovné nasadte na spodni nadobu

MioMatu.

Nechte motor vychladnout.
Kontaktujte svého prodejce.
Nechte pfistroj vychladnout.

Kontaktujte svého prodejce.

Ocistéte nerezovou nadobu a dale
pouzivejte pfistroj podle postupu v tomto
navodu.

Vkladejte jen ingredience v syrovém stavu. Konzervované,
predem uvafené ingredience, jemné ceredlie (ovesné
vlocky) nepouzivejte, pfilepi se na dno pfistroje.

Horni dil s motorem nechte dobre
vysusit na suchém ventilovaném misté



ZARUCNI LIST

1. Na tento pfistroj se poskytuje zaruka 2 roky od data ndkupu, a to na vady materialu
nebo vyrobni vady pfistroje.

2. Zaruka se nevztahuje na poskozeni nasledkem:

a) nehody nebo padu,

b) nespravného pouZiti - nedodrzeni pokynt v navodu,
c) zanedbani Cistoty,

d) nespravného servisu,

e) komeréni vyuZiti nebo

f) opravy provadéné neopravnénou osobou.

3. Zaruku neni mozné poskytnout ani v pfipadech, kdy:

a. uplynula zarucni doba 2 roky od zakoupeni MioMatu,
b. neni k dispozici doklad o koupé.

4. K uplatnéni zaruky je potrebné predlozit doklad o zakoupeni.
5. Prodejce se zavazuje opravit nebo vymeénit pfistroj nebo jeho ¢asti,
které maji vyrobni vadu. Zaslani nebo preprava pfistroje do servisniho centra pIné hradi zdkaznik.

6. Reklamace bude vyfizena ve lhité do 30 dn(.

Datum a razitko prodejce




VLASTNOSTI MioMatu

e Programy pripravy pokrmi, véetné Raw s tepelnou upravou do 42 °C
Jednoduché ovladani stisknutim tlacitka zvoleného programu

Inteligentni kontrola teploty

Senzory pro dokonalou bezpecnost — proti vykypéni,

nizké hladiné vody, prehfati motoru ¢i nepfimérené teploté

Technologicky systém nano-mleti

e Nadoba ze dvou vrstev nerezu a jedné plastové ochranné a termické vrstvy

e Kryt motoru Znerezu
|
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/ 8 MioMat model 2017

Kapacita: 1,00 -1,3 |

VY Napéti: 220 V - 230 V
Frekvence: 50/60 Hz
Vykon motoru/vykon ohievu;
250 W/800 W
Otacky: 11000 az 22000 ot./min
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