Navod na obsluhu
Navod k obsluze

Zakladné parametre / Zakladni parametry
Kapacita: 350ml
Napétie / Napéti: 220V
Frekvencia / Frekvence: 50Hz
Vykon ohrevu / vykon mixovania // Vykon ohfevu / vykon mixovani:
500W/1000W
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Gratulujeme k vasemu novému Luli Chefovi. Véfime, Ze budete
patfit mezi nase spokojené zékazniky a Ze Luli Chef se stane vasim
nerozluénym pomocnikem. Luli Chef vyhovuje nejvyssim narokim
na kvalitu, design a funk¢nost. Diky jeho péti programim si mUizete
pfipravovat mixované nebo nemixované polévky, kase, détské vyzivy,
rostlinna mléka a smoothies. Pfejeme Vam dobrou chut a hodné
radosti pfi jeho pouzivani. Pro vasi bezpecnost a dlouhodoby,
bezporuchovy provoz Luli Chefa si pfed jeho pouZitim peclivé
prectéte tento navod k obsluze. Navod uchovejte i pro jeho dalsi
pouZziti.
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Dulezité informace pfed pouZitim

Luli Chef pred prvnim pouzitim ddkladné zkontrolujte a omyjte
Cisticim prostfedkem, abyste ho zbavili pfipadnych necistot z vyroby.
Pod tekouci vodu patfi pouze jeho nerezové ¢asti a plastové viko.
Vice o zplsobu myti Luli Chef si pozorné prectéte v ¢asti

"Ci$téni a tdrzba".
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Vseobecné informace

e Luli Chef je uréen pro domaci pouziti.

¢ Pfi manipulaci s Luli Chefem budte opatrni - pfipravena jidla

i jednotlivé ¢asti Luli Chef mohou byt horké.

e Pokud Luli Chef nebo kabel jevi zndmky poskozeni, nepouzivejte je
a kontaktujte svého prodejce.

e Opravy Luli Chefa miZe provadét pouze odborné zaskoleny
pracovnik. Neodbornymi zasahy do pfistroje mdze dojit k nebezpeci
poranéni uZivatele.

e Luli Chef nepouzivejte na opétovny ohrev pokrm.

o Luli Chef pfipravi 350 ml pokrmu. Mensi ani vétsi mnoZstvi neni
mozné.

e Hustotu pokrm si mliZete upravit podle vasich preferenci
pfidanim / ubranim mnozstvi surovin. Pokud pouzijete pfilis mnoho
ingredienci mdZe nastat pfipalovani na dné Luli Chefa.

o Luli Chef se pfi vareni m{ze orosovat - vicko ma otvory na unikani
pary.

¢ Aby nedoslo pfipalovani, u vSech programd kromé Smoothie,
nedavejte do Luli Chefa konzervované, predem uvarené ani lepivé
ingredience (napf. ovesné vliocky, krupici a pod., nebot tyto suroviny
je tfeba neustale michat i v obyCejném hrnci), mouku, mléko ani
smetanu. Na spodu nadoby Luli Chefa je umisténa topna spirala

a Luli Chef na zacatku kazdého programu (kromé Smoothie) jen
ohfiva (nemixuje), proto pti nespravné zvolenych surovinach muze
dojit k pripalovani

Prace s Luli Chefem

Priprava na vareni

e Do Luli Chefa vloZte vidy jen syrové (nevarené, nenaloZené)
ingredience nakrdjené na kosticky.

e Suroviny jako ovesné vlocky pouZivejte pouze pro program
Smoothie - jsou velmi jemné, zvyknou se pripdlit na dno nadoby

a muiZe dojit k poskozeni Luli Chefa.

¢ Suroviny zalijte studenou vodou po rysku MAX a nadobu uzavrete.
Namisto vody mlzete pouzit mléko nebo rostlinné mléko, ale jen u
programu Smoothie. V opacném pripadé by mohlo dojit k pripaleni.
¢ RyZovou nebo jahlovou kasi pfipravujte vidy pfidanim i druhé
suroviny (napf. strouhany kokos, sezam a pod.), v opacném pripadé
muZze dojit ke kypeni. Pfi vareni Cisté ryZové nebo Cisté jahlové kase
vznikd jemné bublinkovani a tyto bublinky spolu s varenou kasi
vyprskavaji ven z Luli Chefa.

e Dochuceni (stl, pepf, med a pod.) Provedte az po skonceni
prislusného programu. Pokud byste se rozhodli dochucovat pred
varenim, pridejte tato dochucovadla navrch ingredienci (ne na
spodek nadoby, abyste predesli pripadnému pripaleni).

e Luli Chef umistéte na volnou plochu nebo na kuchyriskou linku

a zapnéte odsavani. Eliminujete tim kondenzovani pary (plati pro
programy, kdy dochazi k vareni).
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Prabéh vareni

e Luli Chef ma 5 program(. Kazdy z nich ma jiny priibéh, dobu vareni
a také jinou teplotu. BliZsi popis program( naleznete na v ¢asti
Programy Luli Chef.

e Suroviny vloZte do Luli Chefa, zalijte vodou po rysku MAX, zaviete
a pripojte kabel (nejprve do pfistroje, potom do elektfiny). Luli Chef
je zapnuty, pokud vyda zvukovy signdl a rozblikaji se fidici tlacitka na
ovladacim panelu. Stisknéte tlac¢itko Menu / Cancel a opakované ho
stisknéte, dokud si vyberete poZadovany program. Program se spusti
po 3 sekundach. Nasledné nechhejte Luli Chef pracovat.

e Luli Chef mlzZete vypnout béhem vareni podrzenim tlacitka Menu
/ Cancel po dobu 3 sekund. Luli Chef ukonceni programu signalizuje
zvukové (zapipa). Viko otevrete aZ po vypnuti. Pokud jej otevrete

v procesu vareni, Luli Chef se vypne.

e Pokud chcete do krémové polévky pridat napf. smetanu, ucinte
tak po dokonéeni programu Soup a polévku jesté promixujte na
programu Smoothie.

e Luli Chef ma vysokorychlostni motor a inteligentni ovladani
rychlosti - mixovani ma proto rdzné rychlosti.

Po dovareni

e Luli Chef po dokonceni programu zapipa. Kabel odpojte z elektfiny
a nasledné jej vytahnéte z Luli Chefa. Budte opatrni, protoze jidlo,
nerezové Casti Luli Chefa a plastové viko mohou byt horké (neplati
pro program Smoothie).

e Hotové jidlo ihned prelijte do jiné nddoby. Rostlinné mléko muzete
precedit pres sitko.

e Opétovné spusténi dalSiho programu doporucujeme nejdfive po
30ti minutéach, aby nedoslo k prehrati pristroje.

Programy Luli Chef

Luli Chef ma 5 program pro pripravu pokrma. Jsou navrZzeny tak,
aby zajistily dokonalou pfipravu jidla.

PlantMilk - 18 minutovy program pfipravy jakéhokoliv rostlinného
mléka, napf. ze s6ji, mandli, ofechd, ovsu, Spaldy a pod. Ohrev
dosahne 100°C a je doprovazen mixovanim.

Puree - 17 minutovy program pfipravy snidanovych kasi.
Ohfev dosahne 100°C a je doprovazen mixovanim.

Soup - 17 minutovy program pfipravy krémovych mixovanych
polévek, détskych vyziv a prikrm(. Ohfev dosahne 100°C a je
doprovazen mixovanim.

Smoothie - 2 minutovy program pfipravy ovocnych nebo
zeleninovych smoothies. Rozmixuje ingredience a jako jediny
program nevafri a neohfiva.
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Cook - 11 minutovy program pfipravy nemixovanych polévek
s kousky zeleniny. Ohfev dosahne 100°C.

Zapnuti pfistroje

o
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e Zavrete pfristroj, pfipojte kabel a pfipojte jej do elekttiny

e Luli Chef vyda zvukovy signal a rozblikaji se fidici tlacitka na
ovlddacim panelu

e Pokud Luli Chef zapipa tfikrat po sobé neni spravné nasazeno viko
e Stisknéte tlacitko Menu / Cancel a opakované ho stisknéte, dokud
si vyberete pozadovany program. Program se spusti po 3 sekundach.

b

Funkce Preset time (OdloZeny start)

e Umozni naplanovat si za¢atek pfipravy vaseho jidla za 2/4/6/8/12
hodin.

e Neni mozné zkombinovat ji s programem Smoothie

e Postup: Zavrete Luli Chef a zapojte ho do elektfiny, zvolte si
program podle postupu vyse a do 3 sekund od vybéru programu
stisknéte tlacitko Preset time a mackejte, dokud si vyberete
pozadovanou dobu OdloZzeného startu

Vypnuti pfistroje

¢ Po dokonceni programu Luli Chef vyda zvukovy signal a vase jidlo
je hotové

e Odpojte pfristroj z elekttiny (kabel nejdfive vytahnéte z elektfiny a
az nasledné z pfistroje), oteviete viko a vylijte hotové jidlo / napoj
do jiné nadoby.

e Luli Chef mUZete vypnout béhem vareni podrzenim tlacitka Menu
/ Cancel po dobu 3 sekund. Luli Chef ukonéeni programu signalizuje
zvukové (zapipa). Viko otevrete aZ po vypnuti. Pokud jej otevrete

v procesu vareni, Luli Chef tfikrat zapipa a vypne se.



Pouzivani

Pfipravte si suroviny podle
receptu a vlozte je do nadoby.
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2.Zalijte vodou po rysku MAX.

3. Zavrete Luli Chef - vicko umistéte
tak, jak je zobrazeno na obrazku.

4. Zapojte kabel do pfistroje
a poté do elektfiny.

5. Stisknéte tlaéitko Menu / Cancel
a vyberte si poZzadovany program,
po 3 sekundach se program
automaticky spusti.

Present
time

cvancel

6. Po dokonceni programu muzete
pridat dochucovadla (med, stl, pepf,
skoficia pod).

7. Pro jejich rovhomérné rozmichani
stisknéte program Smoothie, po chvili
ho Ize vypnout stisknutim tlacitka
Menu / Cancel po dobu 3 sekund.

Present
tiem

8. Odpojte kabel z elektfiny a nasledné
z pristroje, otevrete viko a uZ jen
dobrou chut.
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Cisténi a udrzba
e Luli Chef doporucujeme ihned po dovareni umyt pod teplou
tekouci vodou (ne studenou, aby nepfislo ke kondenzaci ve spodni
Casti s motorem), predejdete tak pracnému myti zaschlého jidla.
¢ Pod tekouci vodou myjte jen nerezové Casti pristroje a plastové
viko. Viko vSak neponorujte do vody. Ostatni ¢asti pretrete
navlhé¢enym hadrikem.
e Spodni dil nestavte nikdy na vlhky ¢i mokry podklad. Luli Chef
nechte otevreny az do Uplného vyschnuti, abyste predesli tvorbé
plisni.
e Luli Chef mUzete Cistit prilozenym kartackem a béznym Cisticim
prostiedkem.
e V pfipadé pripaleni surovin na dné nadoby, nalijte do nadoby
zahraty ocet a nechte ho odstat po dobu cca 15 minut, Luli Chef

nezavirejte. Nasledné dno Luli Chefa omyjte drsnéjsi houbickou
a silngjsim Cisticim prostredkem.

Nadobu

Udriba a ¢isténi
vyCistéte

'?;H nebo béznou

m houbickou na nadobi.
V pfipadé pfipaleni
surovin na dné nadoby,
nalijte do nadoby zahraty

ocet a nechte ho odstat cca

15 minut, Luli Chef nezavirejte.

Otirejte mokrym hadfikem a Nésledné dno omyjte drsn&jsi
vhodnym Cisticim prostfedkem. houbickou a siln&jsim Cisticim
I | Pocecem
Nadobu necistéte
a Viko omyjte pod ostrymi predméty.
i tekouci vodou,
neponofujte.
ponor ap e»
Sopirur S )
Spodni dil nestavte na vlhky -«»
'?ﬂ & mokry podklad. @D aow
D EED

Present

K ¢isténi mizete pouzit i program
Smoothie - nalijte do nadoby
vodu maximalné po rysku MAX

a spustte program Smoothie.
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Zivotni prostiedi

Po skonceni zivotnosti Luli Chefa ho nevyhazujte do domovniho
odpadu, ale predejte na misté oficidlniho sbéru pro ucely recyklace.
PomUzete tak chranit Zivotni prostredi. V pfipadé, Ze je vas Luli Chef
v zaruce, vyuzijte bezplatny zarucni servis - presné informace
naleznete na www.mamigo.cz. V pripadé, Ze je vas Luli Chef po
zaruce a chtéli byste ho opravit, kontaktujte nas na
reklamace@mamigo.cz.

Vice informaci o Luli Chefovi naleznete na www.mamigo.cz

ZARUCNI LIST

Postup na uplatnéni zaru¢ni opravy naleznete na
https://mamigo.cz/informace/reklamace.

1. Na tento pfistroj je poskytovana zaruka 2 roky od data nakupu,

a to na vady materialu nebo vyrobni vady pfistroje.

2. Zaruka se nevztahuje na poskozeni nasledkem:

a. nehody nebo padu,

b. nespravného pouziti - nedodrzovani pokynl v navodu,

c. zanedbdvani Cistoty,

d. nespravného servisu,

e. komercniho vyuziti nebo

f. opravy provedené neopravnénou osobou.

3. Zaruku nelze poskytnout ani v pfipadech, kdy:

a. uplynula zaruc¢ni doba 2 roky od koupé Luli Chefa

b. neni k dispozici doklad o koupi.

4. Na uplatnéni zaruky je tfeba predlozit doklad o zakoupeni.

5. Prodejce se zavazuje opravit nebo vyménit pfistroj nebo jeho ¢asti,
které jsou zpUsobené vyrobni vadou. Odeslani nebo doprava pfistroje
do servisniho centra je hrazena zakaznikem.

6. Vybaveni reklamace bude ve [h(té do 30 dnd.

Datum a razitko prodejce



