Navod na obsluhu
Navod k obsluze

Zakladné parametre / Zakladni parametry
Kapacita: 450 — 650 ml
Napéatie / Napéti: 220V
Frekvencia / Frekvence: 50Hz
Vykon ohrevu / vykon mixovania // Vykon ohfevu / vykon mixovani:
650W / 150W
Otacky // Otacky // RPM: 20000+15%



Gratulujeme k vdSmu novému Luli Chefovi Midi. Verime, ze
budete patrit medzi nasich spokojnych zékaznikov a Ze Luli
Chef Midi sa stane vasim nerozlu¢nym pomocnikom. Luli
Chef Midi vyhovuje najvyssim narokom na kvalitu, dizajn a
funkénost. Vdaka jeho Siestim programom si mbzete
pripravovat mixované alebo nemixované polievky, kase,
detské vyzZivy, rastlinné mlieka a smoothies. Prajeme Vam
dobru chut a vela radosti pri jeho pouZivani. Pre vasu
bezpeénost a dlhodobu a bezporuchovu prevadzku Luli Chefa
Midi si pred jeho pouzitim pozorne precitajte tento navod na
obsluhu. Navod uchovajte aj pre jeho dalsie pouZitie.
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Délezité informacie pred pouzitim

Luli Chef Midi pred prvym pouZzitim dékladne skontrolujte

a umyte Cistiacim prostriedkom, aby ste ho zbavili pripadnych
necistot z vyroby. Pod teclcu vodu patria len jeho nerezové Casti
a plastovy vrchnak. Viac o spésobe umyvania Luli Chefa Midi si
preditajte v ¢asti ,Cistenie a Gdrzba“.

e Luli Chef Midi je ureny na domace poufzitie.

e Pri manipuldcii s Luli Chefom Midi bud'te opatrni - pripravené
jedla ako aj jednotlivé ¢asti Luli Chefa Midi m6Zzu byt hordce.

o Ak Luli Chef Midi alebo kabel javia znamky poskodenia,
nepouZivajte ich a kontaktujte svojho predajcu.

e Opravy Luli Chefa Midi moze vykonavat len odborne zaskoleny
pracovnik. Neodbornymi zasahmi do pristroja moéze dojst

k nebezpecenstvu poranenia uzivatela.

e Nadoba a vrchndk su pocas varenia horuce, nedotykajte sa ich.
e Pri vareni sa riadte mnozstvom surovin uvedenych v receptoch.
V opaénom pripade mbdzZe byt jedlo nedovarené, pripélené alebo
moze vykypiet.

* NOZ je ostry. Pri Cisteni vnutra nddoby budte opatrny.

¢ Do Luli Chefa Midi nedavajte lad. Mrazené ovocie ¢i zeleninu
pred vloZzenim do Luli Chefa Midi aspon ciastoCne rozmrazte.

e Luli Chef Midi nepouzivajte na opatovny ohrev pokrmoy,
okrem funkcie Warm. Program Warm pouZzivajte vyhradne na
udrzanie teploty jedla pripraveného v Luli Chefovi Midi.

o Luli Chef Midi pripravi 450 — 650 ml pokrmu. Mensie ani vacsie
mnozstvo nie je mozné.

e Hustotu pokrmov si mézZete upravit podla vasich preferencii
pridanim / ubratim mnozZstva surovin. Ak pouzijete prili$ vela
ingrediencii moZe nastat pripalovanie na dne Luli Chefa Midi.

e Luli Chef Midi sa pri vareni mdZe orosovat — vrchnak ma otvory
na unikanie pary.

e Aby ste predisli pripalovaniu, pri vSetkych programoch, okrem
Smoothie, neddvajte do Luli Chefa Midi konzervované, vopred
uvarené ani lepivé ingrediencie (napr. ovsené vlocky, krupicu,
cukor a pod., kedZe tieto treba neustale miesat aj v oby¢ajnom
hrnci), maku, mlieko ani smotanu. Na spodu nadoby Luli Chefa
Midi je umiestnend vyhrevna $pirdla a Luli Chef Midi na zaciatku
kazdého programu (okrem Smoothie a Clean) len ohrieva
(nemixuje), preto pri nespravne zvolenych surovindch méze dojst
k pripalovaniu. Dochucovadla ako korenie, sol, cukor ¢i med



vlozte do Luli Chefa Midi po dokonceni programu a pre lepsie
premiesanie pouZite program Smoothie.

Praca s Luli Chefom Midi

Priprava na varenie

e Do Luli Chefa Midi vloZte vidy len surové

(nevarené, nekonzervované) ingrediencie nakrajané na kocky.

e Suroviny ako ovsené vlocky pouzivajte len pre program
Smoothie - st velmi jemné, zvyknu sa pripalit na dno nadoby

a moze dojst k poskodeniu Luli Chefa Midi.

e Suroviny zalejte studenou vodou medzi rysky MIN a MAX

a nadobu zatvorte. Namiesto vody mozZete pouzit mlieko alebo
rastlinné mlieko, ale len pri programe Smoothie. V opacnom
pripade by mohlo dojst k pripaleniu.

e RyZovu Ci pSenovu kasu pripravujte vidy pridanim aj druhej
suroviny (napr. strihany kokos, sezam a pod.), v opachom
pripade moéze dojst ku kypeniu. Pri vareni ¢isto ryzovej alebo
Cisto pSenovej kase vznika jemné bublinkovanie a tieto bublinky
spolu s varenou kasou vyprskuju von z Luli Chefa Midi.

e Dochutenie (sol, korenie, med a pod.) urobte az po skonceni
prislusného programu. Ak by ste sa rozhodli ochucovat pred
varenim, pridajte tieto ochucovadla navrch ingrediencii

(nie na spodok nadoby, aby ste predisli pripadnému pripaleniu).
e Luli Chef Midi umiestnite na volnu plochu alebo na kuchynsku
linku a zapnite odsdvanie. Eliminujete tym kondenzovanie pary
(plati pre programy, kedy dochadza k vareniu).

Priebeh varenia

e Luli Chef Midi ma 6 programov. Kazdy z nich ma iny priebeh,
dobu varenia a aj inu teplotu. BliZsi popis programov najdete na
v Casti Programy Luli Chef Midi.

e Suroviny vlozte do Luli Chefa Midi, zalejte vodou medzi rysky
MIN a MAX, zatvorte, pootocte vrchnak a pripojte kdbel (najskor
do pristroja, potom do elektriny). Luli Chef Midi je zapnuty, ak
vyda zvykovy signal a rozblikaju sa riadiace tlacidla na ovladacom
paneli. Stlacte tladidlo Menu / Cancel a opakovane ho stlacajte,
pokym si vyberiete pozadovany program. Program sa spusti po
3 sekundach. Nésledne nechajte Luli Chef Midi pracovat.

e Luli Chef Midi méZete vypnut pocas varenie podrzanim tlacidla
Menu / Cancel po dobu 3 sekund. Luli Chef Midi ukoncéenie



programu zvukovo signalizuje (zapipa). Vrchnak otvorte az po m
vypnuti. Ak ho otvorite v procese varenia, Luli Chef Midi sa vypne.

o Ak si Zelate do krémovej polievky pridat napr. smotanu,

urobte tak po dokonceni programu Soup/Puree a polievku este
premixujte na programe Smoothie.

e Luli Chef Midi ma vysokorychlostny motor a inteligentné

ovladanie rychlosti — mixovanie ma preto rézne rychlosti.

Po dovareni

e Luli Chef Midi po dokonceni programu zapipa.

Kabel odpojte z elektriny a nasledne ho vytiahnite z Luli Chefa
Midi. Bud'te opatrni, pretoZe jedlo, nerezové ¢asti Luli Chefa Midi
a plastovy vrchnak mézu byt horuce (neplati pre program
Smoothie).

¢ Hotové jedlo ihned prelejte do inej nadoby. Rastlinné mlieko
mobzete precedit cez sitko.

e Opatovné spustenie dalSieho programu odporucame najskor
po 30tich minutach, aby neprislo k prehriatiu pristroja.

Programy Luli Chef Midi

Luli Chef Midi ma 6 programov na pripravu pokrmov a Cistenie.
Su navrhnuté tak, aby zabezpedili dokonald pripravu jedla.
PlantMilk — 27 minGtovy program pripravy akéhokolvek rastlin-
ného mlieka, napr. zo séje, mandli, vlasskych orechov, ovsu,
$paldy a pod. Ohrev dosiahne 100°C a je sprevadzany mixovanim.

Soup/Puree - 20 minutovy program pripravy krémovych
mixovanych polievok, kasi, detskych vyziv a prikrmov.
Ohrev dosiahne 100°C a je sprevadzany mixovanim.

Warm — program, ktory udrZiava teplotu navareného jedla na
60°C. Po zapnuti programu sa bud' rozblika ikona na displeji ¢o
signalizuje, Ze prebieha ohreyv, alebo sa zobrazi “60”, ¢o signalizuje,
Ze pokrm ma 60°C. UdrZiavanie teploty jedla trva 2 hodiny.

Pri programoch PlantMilk, Soup/Puree a Cook sa funkcia Warm
zapne automaticky po dokoncéeni programu. PouZivajte vyhradne
na udrzanie teploty jedla pripraveného v Luli Chefovi Midi.
NepouZivajte na ohrev inych jedal.

Cook - 10 minutovy program pripravy nemixovanych polievok
s kuskami zeleniny. Ohrev dosiahne 100°C.

Smoothie — 2 mindtovy program pripravy ovocnych alebo



zeleninovych smoothies. Rozmixuje ingrediencie a ako jediny
program nevari a nezohrieva. Maximalna hmostnost ovocia /
zeleniny je 260 g.

Clean - 1 minutovy program uceny na Cistenie Luli Chefa Midi.
Do nadoby nalejte Cistt vodu medzi rysky MIN a MAX a zapnite
program.

Zapnutie pristroja

PlantMilk  Cook

Soup/Puree  Smoothie

Warm Clean

Preset
time

e Zatvorte pristroj, zapojte kabel a pripojte ho do elektriny.

e Luli Chef Midi vyda zvukovy signal a rozblikaju sa riadiace
tlacdidla na ovlddacom paneli.

o Stlacte tla¢idlo Menu / Cancel a opakovane ho stladajte, az
pokym si vyberiete pozadovany program. Program sa spusti po
3 sekundach.

Funkcia Preset time (OdloZeny Start)

e Umozni napldnovat si zadiatok pripravy vasho jedla o 1 az 12
hodin.

¢ Nie je mozné skombinovat ju s programom Smoothie a Clean.
e Postup: zatvorte Luli Chef Midi a zapojte ho do elektriny, zvolte
si program podla postupu vyssie a do 3 sekind od vybratia
programu stlacajte tlacidlo Preset time dovtedy, kym si vyberiete
Zelanu dobu Odlozeného Startu.



Vypnutie pristroja

® Po dokonceni programu Luli Chef Midi vyda zvukovy signal

a vase jedlo je hotové.

* Odpojte pristroj z elektriny (kabel najskor vytiahnite z elektriny
a aZ nasledne z pristroja), otvorte vrchnak a vylejte hotové

jedlo/néapoj do inej nddoby.

e Luli Chef Midi moZete vypnut pocas varenie podrzanim tlacdidla
Menu / Cancel po dobu 3 sekdnd. Luli Chef Midi ukonéenie
programu zvukovo signalizuje (zapipa). Vrchnak otvorte az po
vypnuti. Ak ho otvorite v procese varenia, Luli Chef Midi zapipa

a vypne sa.

Pouzivanie

L~
1.Pripravte si suroviny podla receptu
a vlozte ich do naddoby.

2. Zalejte vodou medzi rysky
MIN a MAX.

3. Zatvorte Luli Chef Midi - vrchndk
nasadte a jemne pootocte.

4. Zapojte kabel do pristroja
a potom do elektriny.

@
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5. Stlacajte tladidlo 6. Po dokonceni programu mozete
pridat dochucovadld (med, sol,
korenie, Skoricu a pod).
PlantMilk ~ Cook
Soup/Puree Smoothie
Warm Clean
7. Pre ich rovnomerné rozmiesanie 8. Odpojte kabel z elektriny a ndsledne
stlacte program Smoothie, po chvili z pristroja, otvorte vrchnak a uz len
ho mozZete vypnut stlacenim tlacidla | dobru chut.
Menu / Cancel po dobu 3 sekdnd.
PlantMilk  Cook
Soup/Puree Smoothie
Warm Clears
- J

Cistenie a udrzba

e Luli Chef Midi odporiéame ihned po dovareni umyt - do Luli
Chefa Midi napustite vodu medzi rysky MIN a MAX, opdtovne
ho zapnite a vyberte program Clean, nasledne docistite Luli
Chefa Midi prilozenou kefkou alebo akoukolvek hubkou

a Cistiacim prostriedkom.

* Pod teclicou vodou umyvajte len nerezové Casti pristroja

a plastovy vrchnak, vrchnak vsak neponarajte do vody.

Ostatné casti pretrite navlhéenou handrickou.
e Spodny diel nestavajte nikdy na vlhky, ¢i mokry podklad.



Luli Chef Midi nechajte otvoreny aZz do Uplného vyschnutia,

aby ste predisli tvorbe plesni.

o Luli Chef Midi mozete (istit priloZzenou kefkou a beznym ¢istiacim
prostriedkom.

¢ NOZ na dne nadoby je ostry, budte opatrny pri jeho Cisteni.

Nadobu vycistite
priloZzenou kefkou

alebo beznou
hubkou na riad.

ny

V pripade pripélenia
surovin na dne nadoby,
nalejte do nddoby
zahriaty ocot

a nechajte ho odstat cca 15 mindt,
Luli Chef Midi nezatvarajte.

Utierajte mokrou
handri¢kou a vhodnym
Cistiacim prostriedkom.

Nasledne dno umyte
drsnejsou hubkou a silnejsim
Vrchnéak umyte Cistiacim prostriedkom.
Nadobu necistite ostrymi
predmetmi.

/m
i pod te€ucou vodou,

@ neponarajte.

Spodny diel nestavajte

g na vihky, & mokry podklad.
m Sy
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PlantMilk  Cook

Soup/Puree Smoothie

Warm Clean

Na Cistenie méZete pouizit aj
program Clean — nalejte do

nadoby vodu maximalne po rysku
MAX a spustite program Clean.

L J




Problémy a ich rieSenie

Chyba Pri¢ina Riesenie
S04 it Aia pr yire Zapach zmizne po niekolkych
Zépach pri Belz?a situdcia pri prvom pouZiti po?.liitiach Odp%ruéame Y
ristr o . -
prvom pristroja umiestnit na ventilované
pouziti miesto.
Chyba pristroja (alarm otvoreného | Kontaktujte predajcu/servisne
El okruhu snimaca) stredisko.
Nasadte vrchndk spravne
E2 Zle nasadeny vrchnak (pootocte ho)
Kontaktujte predajcu/servisné
E3 Nefunguje ohrev stredisko.
1. Vycistite pristroj a nechajte
ho vychladnut aspori na 30
ES Alarm nadmerného ohrevu mindt. .
Ak nepomoze bod 1.,
kontaktujte predajcu/servisné
stredisko
Vypnite pristroj a prispdsobte
E6 Pretazenie motora mnozstvo surovin.
1. Vypojte z elektriny a po
Stich minutach pristroj
E7 opdtovne zapojte a zapnite.
Pristroj sa zd3, Ze funguje 2pAk ne omrt)”)ije bod lp
v poriadku, ale nefunguje ohrev k. K P dai S
ani mixovanie onta. tujte predajcu/servisné
stredisko
Kontaktujte predajcu/servisné
E8 Chyba pristroja (alarm skratu stredisko.

snimaca)

Zivotné prostredie

Po skonceni Zivotnosti Luli Chefa Midi ho nevyhadzujte do

domového odpadu, ale odovzdajte ho na mieste oficidlneho

zberu na Ucely recykldcie. Pomézete tak chranit Zivotné

prostredie. V pripade, ak je vas Luli Chef Midi v zaruke,

vyuZite bezplatny zarucny servis — presné informacie najdete

na www.mamigo.sk. V pripade, ak je vas Luli Chef Midi po

zéruke a chceli by ste ho opravit, kontaktujte nés na

reklamacie@mamigo.sk.

Viac informacii o Luli Chefovi Midi ndjdete na www.mamigo.sk



ZARUCNY LIST

Postup na uplatnenie zaruénej opravy najdete na
https://mamigo.sk/informacie/reklamacie.

1. Na tento pristroj je poskytovand zaruka 2 roky od ddtumu
nakupu,a to na chyby materialu alebo vyrobné vady pristroja.

2. Zaruka sa nevztahuje na poskodenia nasledkom:

a. nehody alebo padu,

b. nespravneho pouzitia - nedodrZiavania pokynov v navode,

c. zanedbdvania Cistoty,

d. nespravneho servisu,

e. komer¢ného vyuZzitia alebo

f. opravy vykonanej neopravnenou osobou.

3. Zaruku nie je moZné poskytnut ani v pripadoch, ak:

a. uplynula zaru¢na doba 2 roky od kupy pristroja

b. nie je k dispozicii doklad o kupe.

4. Na uplatnenie zaruky je potrebné predlozit doklad o zakupeni.
5. Predajca sa zavazuje opravit alebo vymenit pristroj alebo jeho
Casti, ktoré su sposobené vyrobnou vadou. Odoslanie alebo
doprava pristroja do servisného centra je hradena zakaznikom.
6. Vybavenie reklamacie bude v lehote do 30 dni.

Datum a peciatka predajcu



Gratulujeme k vasemu novému Luli Chefovi Midi. Vérime, Ze
budete patfit mezi nase spokojené zakazniky a Ze Luli Chef Midi
se stane vasim nerozluénym pomocnikem. Luli Chef Midi
vyhovuje nejvyssim naroklm na kvalitu, design a funk¢nost.

Diky jeho Sesti programiim si mUZete ptipravovat mixované nebo
nemixované polévky, kase, détské vyzivy, rostlinnd mléka a
smoothies. Pfejeme Vam dobrou chut a hodné radosti pfi jeho
pouZzivani. Pro vasi bezpecnost a dlouhodoby, bezporuchovy
provoz Luli Chefa Midi si pfed jeho pouZzitim peclivé prectéte
tento navod k obsluze. Navod uchovejte i pro jeho dalsi pouziti.

Luli Chef Midi

Viko

Tésnéni

Nerezova
nddoba

Rucka

Ovladaci
panel

Motor

@ Odmeérka

Cistici kartdéek



Dulezité informace pred pouzitim

Luli Chef Midi pfed prvnim pouzitim dikladné zkontrolujte

a omyjte Cisticim prostfedkem, abyste ho zbavili pfipadnych
necistot z vyroby. Pod tekouci vodu patii pouze jeho nerezové ¢asti
a plastové viko. Vice o zptsobu myti Luli Chef Midi si pozorné
prectéte v ¢asti "Cisténi a tdrzba".

VsSeobecné informace

o Luli Chef Midi je urcen pro domaci pouziti.

* Pfi manipulaci s Luli Chefem Midi budte opatrni - pfipravena jidlai
jednotlivé casti Luli Chef Midi mohou byt horké.

e Pokud Luli Chef Midi nebo kabel jevi znamky poskozeni, nepouzi-
vejte je a kontaktujte svého prodejce.

e Opravy Luli Chefa Midi m(ize provadét pouze odborné zaskoleny
pracovnik. Neodbornymi zasahy do pfistroje mdze dojit k nebezpedi
poranéni uzivatele.

e Nddoba a viko jsou béhem vareni horké, nedotykejte se jich.

e Pti vareni se fidte mnoZstvi surovin uvedenych v receptech.

V opacném pripadé muze byt jidlo nedovarené, pfipalené nebo
muZe vykypét.

e NUZ je ostry. Pfi Cisténi vnitfku nddoby budte opatrni.

¢ Do Luli Chefa Midi nedavejte led. Zmrazené ovoci Ci zeleninu pred
vlozenim do Luli Chefa Midi alespon ¢astecné rozmrazte.

e Luli Chef Midi nepouzivejte na opétovny ohfev pokrm( okrem
kromé programu Warm. Program Warm pouZivejte vyhradné

k udrzeni teploty jidla pfipraveného v Luli Chefovi Midi.

e Luli Chef Midi pfipravi 450 — 650 ml pokrmu. Mensi ani vétsi
mnozstvi neni mozné.

e Hustotu pokrm( si mlZete upravit podle vasich preferenci
pridanim / ubranim mnozstvi surovin. Pokud pouzijete pfilis mnoho
ingredienci mlzZe nastat pfipalovéni na dné Luli Chefa Midi.

e Luli Chef Midi se pfi varfeni mizZe orosovat - vicko ma otvory

na unikani pary.

¢ Aby nedoslo pfipalovani, u vSech program( kromé Smoothie,
nedavejte do Luli Chefa Midi konzervované, predem uvarené ani
lepivé ingredience (napf. ovesné vliocky, krupici, cukr a pod., nebot
tyto suroviny je tfeba neustale michat i v obycejném hrnci), mouku,
mléko ani smetanu. Na spodu nadoby Luli Chefa Midi je umisténa
topna spirdla a Luli Chef Midi na zac¢atku kazdého programu (kromé



Smoothie) jen ohfiva (nemixuje), proto pfi nespravné zvolenych
surovinach muze dojit

k pfipalovéni. Dochucovadla jako kofeni, stl, cukr ¢i med vlozte
do Luli Chefa Midi po dokonceni programu a pro lepsi
promichani pouzijte program Smoothie.

Prace s Luli Chefem Midi

Priprava na vareni

e Do Luli Chefa Midi vlozte vzdy jen syrové (nevarené,
nenaloZené) ingredience nakrdjené na kosticky.

e Suroviny jako ovesné vlocky pouzivejte pouze pro program
Smoothie - jsou velmi jemné, zvyknou se pripalit na dno nadoby
a maze dojit k poskozeni Luli Chefa Midi.

e Suroviny zalijte studenou vodou mezi rysky MIN a MAX

a nadobu uzaviete. Namisto vody mlzete pouzit mléko nebo
rostlinné mléko, ale jen u programu Smoothie. V opacném
pripadé by mohlo dojit k pripéleni.

* RyZovou Ci jahlovou kasi pfipravujte vzdy pridanim i druhé
suroviny (napf. strouhany kokos, sezam apod.), v opacném
pripadé muze dojit ke kypeni. Pfi vafeni Cisté ryZzové nebo Cisté
jahlové kase vznikd jemné bublinkovani a tyto bublinky spolu

s varenou kasi vyprskuji ven z Luli Chefa Midi.

e Dochuceni (sal, pepf, med a pod.) Provedte az po skonceni
prislusného rogramu. Pokud byste se rozhodli dochucovat pred
varenim, pridejte tato dochucovadla navrch ingredienci (ne na
spodek nadoby, abyste predesli pripadnému pripaleni).

e Luli Chef Midi umistéte na volnou plochu nebo na kuchyriskou
linku a zapnéte odsdavani. Eliminujete tim kondenzovani pary
(plati pro programy, kdy dochazi k vareni).

Prabéh vareni

e Luli Chef Midi ma 6 programu. Kazdy z nich ma jiny pribéh,
dobu vareni a také jinou teplotu. Blizsi popis programu naleznete
na v Casti Programy Luli Chef Midi.

e Suroviny vlozte do Luli Chefa Midi, zalijte vodou mezi rysky
MIN a MAX, zavrete, pootocte viko a pfipojte kabel (nejprve do
pristroje, potom do elektfiny). Luli Chef Midi je zapnuty, pokud



(074
vyda zvukovy signdl a rozblikaji se fidici tlacitka na ovladacim panelu..
Stisknéte tlacitko Menu / Cancel a opakované ho stisknéte, dokud si
vyberete pozadovany program. Program

se spusti po 3 sekundach. Nasledné nechhejte Luli Chef Midi

pracovat.

e Luli Chef Midi mlZete vypnout béhem vareni podrZenim tlacitka

Menu / Cancel po dobu 3 sekund. Luli Chef Midi ukonéeni programu
signalizuje zvukové (zapipa). Viko oteviete aZ po vypnuti. Pokud jej
otevrete v procesu vareni, Luli Chef Midi se vypne.

e Pokud chcete do krémové polévky pridat napf. smetanu, ucinte tak

po dokonéeni programu Soup/Puree a polévku jesté promixujte na
programu Smoothie.

e Luli Chef Midi ma vysokorychlostni motor a inteligentni ovladani
rychlosti - mixovani ma proto rtizné rychlosti.

Po dovareni

e Luli Chef Midi po dokonceni programu zapipd. Kabel odpojte

z elektfiny a nasledné jej vytahnéte z Luli Chefa Midi. Budte opatrni,
protoZe jidlo, nerezové ¢asti Luli Chefa Midi a plastové viko mohou
byt horké (neplati pro program Smoothie).

* Hotové jidlo ihned prelijte do jiné nddoby. Rostlinné mléko mizZete
precedit pres sitko.

e Opétovné spusténi dalSiho programu doporucujeme nejdrive

po 30ti minutach, aby nedoslo k prehiati pristroje.

Programy Luli Chef Midi

Luli Chef Midi ma 6 program( pro pfipravu pokrma a cisteni.
Jsou navrZeny tak, aby zajistily dokonalou pfipravu jidla.

PlantMilk - 27 minutovy program ptipravy jakéhokoliv
rostlinného mléka, napf. ze séji, mandli, ofechd, ovsu, Spaldy
a pod. Ohrev dosahne 100°C a je doprovazen mixovanim.

Soup/Puree — 20 minutovy program pfipravy ovocnych

a zeleninovych varenych pokrm jako napf. détské vyzivy

a prikrmy bez pfidani obilovin. Pfi pouzivani tohoto programu
neni mozné pridat obiloviny, jelikoZ dochazi k jejich kypéni.
Ohrev dosahne 100°C a je doprovazen mixovanim.



Warm — program, ktery udrzuje teplotu navareného jidla

na 60°C. Po zapnuti programu se bud rozblika ikona na displeji,
coz signalizuje, Ze probiha ohfev, nebo se zobrazi “60”, coz
signalizuje, Ze pokrm ma 60°C. UdrZovani teploty jidla trva

2 hodiny. U program( PlantMilk, Soup/Puree a Cook se funkce
Warm zapne automaticky po dokonceni programu. Pouzivejte

vyhradné k udrZeni teploty jidla pfipraveného v Luli Chefovi Midi.

Nepouzivejte k ohfevu jinych jidel.

Smoothie - 2 minutovy program pfipravy ovocnych nebo
zeleninovych smoothies. Rozmixuje ingredience a jako jediny
program nevafi a neohfiva. Maximalni hmotnost ovoce /
zeleniny je 260g.

Cook - 10 minutovy program pfipravy nemixovanych polévek
s kousky zeleniny. Ohtev dosdhne 100°C.

Clean — 1 minutovy program na ¢isténi Luli Chefa Midi.
Do nadoby nalijte Cistou vodu mezi rysky MIN a MAX
a zapnéte program.

Zapnuti pristroje

=)

PlantMilk ~ Cook

Soup/Puree  Smoothie

Warm Clean

Preset
time

e Zavrete pfistroj, pfipojte kabel a pfipojte jej do elektriny

e Luli Chef Midi vyda zvukovy signal a rozblikaji se Fidici tlacitka
na ovladacim panelu

o Stisknéte tla¢itko Menu / Cancel a opakované ho stisknéte,
dokud si vyberete pozadovany program.

Program se spusti po 3 sekundach.



Funkce Preset time (Odlozeny start)

e Umozni naplanovat si zacatek pripravy vaseho jidla

za1az12 hodin.

e Neni mozné zkombinovat ji s programem Smoothie a Clean

e Postup: Zavrete Luli Chef Midi a zapojte ho do elektfiny, zvolte

si program podle postupu vyse a do 3 sekund od vybéru programu
stisknéte tlacitko Preset time a mackejte, dokud si vyberete
pozadovanou dobu OdloZeného startu

Vypnuti pfFistroje

e Po dokonceni programu Luli Chef Midi vyda zvukovy signal

a vase jidlo je hotové.

e Odpojte pfistroj z elektriny (kabel nejdfive vytahnéte

z elektfiny a az nasledné z pristroje), otevrete viko a vylijte hotové
jidlo / napoj do jiné nadoby.

o Luli Chef Midi mlZete vypnout béhem vareni podrzenim tlacitka
Menu / Cancel po dobu 3 sekund. Luli Chef Midi ukoncéeni progra-
mu signalizuje zvukoveé (zapipad). Viko oteviete aZ po vypnuti.
Pokud jej oteviete v procesu vareni, Luli Chef Midi zapipd

avypne se.
Pouzivani

1.Pfipravte si suroviny podle 2. Zalijte vodou mezi

receptu a vlozte je do nadoby. rysky MIN a MAX.

3. Zavrete Luli Chef Midi 4. Zapojte kabel do pfistroje
—vicko nasadte a jemné pootocte. a poté do elektfiny.
@




5. Stisknéte tlacitko Menu / Cancel
a vyberte si poZzadovany program,
po 3 sekunddch se program

automaticky spusti.

Cook

PlantMilk

Soup/Puree Smoothie|

Warm Clean

6. Po dokonceni programu mizete
pridat dochucovadla (med, sul,

pepf, skofici a pod). :

7. Pro jejich rovhomérné rozmichani
stisknéte program Smoothie, po chvili
ho Ize vypnout stisknutim tlacitka
Menu / Cancel po dobu 3 sekund.

]

Cook

PlantMilk
Soup/Puree Smoothie

Warm Clear

8. Odpojte kabel z elekttiny
a nasledné z pristroje, oteviete viko
a uzZ jen dobrou chut.

Cisténi a udrzba

e Luli Chef Midi doporucujeme ihned po dovareni umyt - do Luli
Chefa Midi napustte vodu mezi rysky MIN a MAX, opétovné jej
zapnéte a zvolte program Clean, nasledné docistéte Luli Chefa Midi

pfiloZzenym kartackem nebo jakoukoli houbickou a Cisticim

prostredkem.

¢ Pod tekouci vodou myjte jen nerezové Casti pristroje a plastové

viko. Viko vsak neponotujte do vody. Ostatni ¢asti pretrete

navlh¢enym hadrikem.



e Spodni dil nestavte nikdy na vihky ¢i mokry podklad. Luli Chef Midi
nechte otevreny aZz do Uplného vyschnuti, abyste predesli tvorbé plisni.
e Luli Chef Midi mUZete Cistit prilozenym kartackem a béznym Cisticim

prostiedkem.

e NUZ na dné nddoby je ostry, budte opatrni pfi jeho cisténi.

i

Otirejte mokrym
hadfikem a vhodnym
Cisticim prostfedkem.

Viko omyjte pod
mn tekouci vodou,

@ neponofujte.

Nadobu
vycCistéte
prilozenym kartackem
nebo béznou

houbickou na nadobi.

V pfipadé pfipaleni surovin
na dné nadoby, nalijte do
nadoby zahraty ocet a nechte
ho odstat cca 15 minut,

Luli Chef nezavirejte.
Nasledné dno omyjte drsnéjsi
houbickou a silnéjsim Cisticim
prostfedkem.

Nadobu necistéte ostrymi
predméty.

Spodni dil nestavte na vlhky
¢i mokry podklad.

K Cisténi mUzete pouZit i program
Clean - nalijte do nddoby
vodu maximalné po rysku MAX

a spustte program Clean.
L /




Problémy a jejich feseni

Chyba Pri¢ina Riesenie
. o “y o o . i Zapach zmizi po nékolika
B
Zapachwp,n €zna §|tuace pfi prvnim pouziti poufitich. Doporucujeme
1. poutziti pristroje L : A
umistit na ventilované misto.
Chyba pfistroje (alarm otevieného | Kontaktujte prodejce / servisni
El okruhu snimace) stfedisko.
. Nasadte viko spravné
E2 Spatné nasazené viko (poototte jej)
. Kontaktujte predajcu/servisné
E3 Spatné nasazené viko stredisko.
1. Vycistéte pfistroj a nechte
jej vychladnout alespori na
Y Y 30 minut.
E5 Alarm nadmérného oht
@ admérného ohrevu 2. Pokud nepomdize bod 1.,
kontaktujte prodejce / servisni
stfedisko
o Vypnéte pfistroj a pfizplsobte
E6 Pretizeni motoru mnoiZstvi surovin.
1. Vypojte z elektfiny a po 5ti
Pistroj se zd3, Ze funguje m|nu.tach prIStSOJ opetovne
E7 v poradku, ale nefunguje ohiev zapojte a zapnete.
ani mixovani 2. Pokud nepom(ize bod 1.,
kontaktujte prodejce / servisni
stredisko
E8 Chyba pfistroje (alarm zkratu Kontaktujte predajcu/servisné

snimace)

stredisko.

Zivotni prostredi

Po skonceni zivotnosti Luli Chefa Midi ho nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale predejte na misté oficidlniho sbéru pro

Ucely recyklace. PomUzete tak chranit Zivotni prostredi. V pfipadé,

Ze je vas Luli Chef Midi v zaruce, vyuZijte bezplatny zaruéni servis -

presné informace naleznete na www.mamigo.cz. V ptipadé, Ze je

vas Luli Chef Midi po zaruce a chtéli byste ho opravit, kontaktujte

ndas na reklamace@mamigo.cz.

Vice informaci o Luli Chefovi Midi naleznete na www.mamigo.cz



ZARUCNI LIST

Postup na uplatnéni zaru¢ni opravy naleznete na
https://mamigo.cz/informace/reklamace.

1. Na tento pfistroj je poskytovana zaruka 2 roky od data nakupu,
a to na vady materialu nebo vyrobni vady pfistroje.

2. Zéruka se nevztahuje na poskozeni nasledkem:

a. nehody nebo padu,

b. nespravného poufziti - nedodrzovani pokynt v ndvodu,

c. zanedbdvani Cistoty,

d. nespravného servisu,

e. komerc¢niho vyuZiti nebo

f. opravy provedené neopravnénou osobou.

3. Zaruku nelze poskytnout ani v pfipadech, kdy:

a. uplynula zaruéni doba 2 roky od koupé pristroje

b. neni k dispozici doklad o koupi.

4. Na uplatnéni zaruky je tfeba predlozit doklad o zakoupeni.

5. Prodejce se zavazuje opravit nebo vyménit pristroj nebo jeho
Casti, které jsou zplsobené vyrobni vadou. Odeslani nebo doprava
pfistroje do servisniho centra je hrazena zakaznikem.

6. Vybaveni reklamace bude ve Ih(té do 30 dnd.

Datum a razitko prodejce



